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et Speisen - werden auf  /in  (kleinen) Platten, Tellern, Tapasschalen und kleinen Gläschen angerichtet

kalte Speisen 
Tellersulz vom Kaninchen & Fenchel
Pilzsalat mit gebratenem Damwild 

Damwildtorte 
Kartoffel- Frischkäseterrine mit geräucherter Putenbrust

Babyapfel mit Entenlebermousse
Räucherforellenfilet auf  Ratatouille-Salat 

Galantine von Lachs & Zander 
Vitello Tonnato vom Spanferkel mit feiner Thunfisch-Limonencreme

Thai-Auberginen, gegrillt & mariniert mit Salame veneta 
Gefüllte Crêpes mit Mangostreifen und Chilisauce

Serranoschinken mit Melone 
Erbsencreme mit kandierten Oliven 

Cherrytomaten und Mozzarella mit Balsamico
Marinierte Auberginen, Zucchini, Champignons & Oliven

Alt Mecklenburger in süßer Umgebung
Blauschimmelkäse mit Weintrauben

Gouda mit Paprika & Oliven
Hartkäse mit Feigen 

dazu reichen wir Baguette/Brotsortiment & gesalzene Butter

warme Speisen 
Gratinierte  Auberginen mit Tomaten & Couscous

Seeteufelfilet mit Ratatouille & Risotto
Maishähnchenbrust mit Würzbirnen auf  Wirsing  

Schweinsfilet mit Braunbier & dicken Bohnen 

Desserts
Mango-Pyramide mit einer leichten Chili-Karamell-Sauce

Katalanische Creme mit Mandelsahne 
Petit fours 

Preise auf  Anfrage. 
Ripka Catering ∙ Friedrich-Barnewitz-Straße ∙ 518119 Warnemünde ∙ Telefon: 0381- 519 63 45  ∙ ripka-catering@t-online.de


